
MENU HOTEL 

POSTRE

ENTRADAS
RAVIOLES FRITOS DE CALABAZA Y MOZZARELLA. 
Ravioles fritos rellenos de calabaza asadas, mozzarella y ricota.    

PAPAS RÚSTICAS CON HUEVO. 
Gajos de papa rústica con huevo frito y salsa picante.

INSALATA BIANCO DI AVE. 
Hojas verdes, tomate concasé, zanahoria, finas láminas de pechuga maceradas con jugo de 
limón y aceite de oliva, aderezada con mayonesa picante y salsa teriyaki, perfumada con 
jengibre y sésamo.

MILANESA DE POLLO A CABALLO.
Milanesa frita coronada con dos huevos fritos acompañada con papas rústicas y decorada 
con limón frillado y romero.

RAVIOLES DE BERENJENA ASADA.
Ravioles de berenjena asada, mozzarella y ricota con sofrito de cebolla, zanahoria y ajos 
asados, corte pomodoro y albahaca fresca perfumados con aceite de oliva.

CREPELLA DI SPINACI.
Crepe de rúcula, relleno con espinaca, queso parmesano y ricota, perfumado con salsa 
pomodoro y albahaca fresca.

PIZZA NAPOLETANA.
Salsa de tomate, queso mozzarela y tomates en rodajas.

PLATOS PRINCIPALES

FLAN TRADICIONALE. 
Acompañado de dulce de leche y crema chantillí.

GELATO. Bocha de crema helada artesanal sabor crema ameticana, dulce de leche, chocolate, 
frutilla o limón.


